
Wijnverkoop ten voordele van het Arenbergkoor - 22 en 23 november 

 
 

 

Ter ondersteuning van het Arenbergkoor organiseert Le Goût Du 
Vin een wijnverkoop. 
 
Le Goût du Vin is een wijnbedrijf uit Kessel-Lo dat handelt in 
exclusieve Bordeaux-wijnen en cremants, een nichebedrijf met 
een uitzonderlijke kennis én neus voor kwalitatieve en op dronk 
zijnde wijnen uit de Bordeaux-streek.  
 
De BTW (21%) van de aangeduide prijzen tijdens  de wijnverkoop 
zal worden doorgestort aan het Arenbergkoor. In bijlage vindt je de 
aangeboden dranken, de prijzen zijn prijzen inclusief BTW.  
 
Je kan tot 30 november een bestelling plaatsen via het mailadres 
van le goût du vin: legoutduvin.be@gmail.com of via het gsm-
nummer van de zaakvoerder van het wijnbedrijf, Tom De Saegher, 
op nr. 0473/80.12.92. Wijnen kunnen opgehaald worden op de 
concertdagen of worden geleverd. 
 

 
De wijnen kunnen ook geproefd worden tijdens het concert op 22 en 23 november. In de 
rand van het concert zal Le Goût du Vin een wijnstand oprichten waar:  

1) De dranken op de lijst kunnen geproefd worden (degustatieglaasje) en nadien 
besteld 

2) Een glas cremant of wijn kan gekocht worden aan 5€/glas en nadien besteld 

Bestel de wijnen en cremants, bijvoorbeeld voor de eindejaarsfeesten, of als geschenk 
via Le Goût du Vin en help zo de werking van het Arenbergkoor ondersteunen. 

   

mailto:legoutduvin.be@gmail.com


Verkoop cremants en wijnen ten voordele van het 

Arenbergkoor – Le Goût du Vin – november 2025 
 

 Cremants  

Celene, brut blanc, 
cuvée royale 

Beschrijving: zie achteraan 15€ 

Celene, brut rosé, 
cuvée royale 

Beschrijving : zie achteraan 15€ 

 
Witte wijnen 

 

Bertrands, blanc 
tradition, 2023 

85% sauvignon blanc, 15% muscadelle. Basiswijn in wit van 
het domein. Een zeer aromatische en geparfumeerde wijn 
door het percentage muscadelle. Toch ook heel verfijnd. 
Aroma’s van citrus en exotisch fruit. In de mond is de wijn 
fris en fruitig. Opnieuw een wijn op gist gerijpt, geen 
houtlagering, alleen inox. 

7,95€ 

Penin, les cabanes, 
2023 

Bordeaux AOC. 60% Sauvignon blanc, 20% sauvignon gris, 
20% Semillon. Helder geel van kleur. Expressieve neus van 
witte perzik, roze pompelmoes, violet. In de mond soepel 
en lekker, verfrissend, een mooie vettigheid. Lange 
afdronk. Ideaal voor bij tapas, zee- en schaalvruchten. 

13,20€ 

Vieille France, 2023 Graves. 60% sauvignon blanc, 35% semillon, 5% 
muscadelle. Een niet-houtgelagerde, elegante witte 
wijn, met een mooi aroma in de neus van wit fruit en 
witte bloemen. In de mond komt de typische 
mineraliteit van de streek mooi tot zijn recht, alsook 
het boeket van witte perzik en bloemen. De wijn 
geeft een mooi evenwicht tussen mineraliteit, 
frisheid en structuur. 

14,52€ 

Domaine de 
Grandmaison, 2022 

Pessac-Leognan. 70 % Sauvignon blanc, 14 % sauvignon 
gris, 16 % Sémillon. De wijn is op eikenhouten vaten 
gelagerd. Prachtige witte wijn, een typische pessac-
leognan die heel duidelijk tot uiting komt in de neus. 
Mooi op citrusfruit, verfrissend maar toch zacht. Een 
mooie structuur afkomstig van het hout dat mooi 
versmolten is met het fruit. Een heerlijke, lange finale.  

23€ 

Chasse Spleen, le 
blanc, 2022 

Bordeaux AOC. Witte wijn uit Moulis-en-Médoc. 50 % 
Sémillon, 40 % Sauvignon blanc, 10 % Muscadelle. 
Eerste proefnotities van experten : lichtgeel met 
zachte groene accenten. In de neus aroma’s van 
Spaanse meloen, witte bloemen, en een toets van 
rokerigheid. Een felle aanvang in de mond, een mooie 
vettigheid. Krachtig in het midden van de mond. Lange 
finale met tonen van stervruchten. 

32,96€ 



 Rode wijnen  

Monier-la-Fraisse, 
2018 

Bordeaux superieur. Cabernet sauvignon en cabernet 
franc, merlot. De wijn is somber granaatrood. In de 
neus vallen de lichte houttoetsen op. In de mond is de 
wijn evenwichtig met smaken van rood fruit. Hij is heel 
soepel. Ideaal voor bij niet al te geprononceerde 
gerechten. 
Ook beschikbaar in magnum voor eindejaarsfeesten 

7,49€ 

 

 

 

15,50€ 
Penin, grande 
selection, 2019 

Bordeaux superieur. 100% merlot, op hout. Granaatrode 
tot roodbruine kleur. In de neus aroma’s van rood fruit 
die zich perfect vermengen met tonen van hout. In de 
mond zeer harmonieus, met smaken van vanille, 
afkomstig van de vatrijping, die zich perfect versmelten 
met de smaken van zeer rijp rood fruit. Mooie zachte 
tannines. De wijn kan gerust 15 jaar bewaren. Maar hij is 
nu al heel genietbaar. 

13,20€ 

Le Temple, 2018 Médoc, cru bourgeois. 60% Cabernet Sauvignon, 35% 
Merlot, 5% Petit Verdot. Vers rood fruit, met lekkere 
vanille- en houttoon. 2004 vertoont tonen van leder. 
Typische, lekkere médoc met een evenwichtige, lange 
afdronk. 

17€ 

Cantenac, 2019 Saint-Emilion Grand Cru. 75% merlot, 25% cabernet franc. 
Rijp fruit, kreupelhout en fijne kruiden vormen de 
hoofdtonen van deze wijn. Lange afdronk met tonen van 
zoethout. Wijn is tegelijkertijd complex en heel 
evenwichtig. 

  23€ 

Sueil de Mazeyres, 
2019 

Pomerol. 81 % Merlot, 13 % Cabernet Franc, 6 % Petit 
Verdot.  
Domein dat sinds 2015 biologisch produceert, en sinds 
2018 biodynamisch.  
Tweede wijn van het domein, heeft een volle, zachte 
aanvang met fruit en kruidigheid. In de mond krijg je een 
zijde-achtig gevoel, veel soepelheid. De finale is fris en 
tonisch. Het geheel is heel harmonieus, wat maakt dat je 
van deze wijn al vrij jong kan genieten. 

26,22€ 

Haut-Bacalan, 2016 Pessac-Leognan. Topwijn van het domein. 55% merlot, 
40% cabernet sauvigon, 5% petit verdot. In het glas toont 
de wijn een heldere granaatrode kleur. In de neus 
onthult hij een aromatische complexiteit gedomineerd 
door rood fruit, wat zoete specerijen, subtiele bloemige 
nuances en empirische tonen. In de mond combineert hij 
kracht en verfijning. Hij biedt rijke sensaties met tonen 
van rijp fruit, zoethout, leer en fluwelen tannines. De 
afdronk is lang en intens.  

33,88€ 

Lacoste-Borie, 
2018 

Pauillac. 61% cabernet sauvignon, 31% merlot, 8% 
cabernet franc. Robert Parker geeft 89-90/100 en zegt : 
“Deep garnet-purple colored, the 2018 Lacoste-Borie opens 
with baked plums, stewed cherries, cassis and milk chocolate 
with 
earth and herbs. Medium to full-bodied, firm and chewy, it 
has a good fruit core and an herbal lift on the finish." 

37,51€ 



Célène, Cremant de Bordeaux, cuvée royale, brut blanc en brut rosé 

Het bedrijf Célène is ontstaan uit de samensmelting van het vroegere Ballarin en de 
wijngaard Lannoye op de rechteroever, die op zich een samensmelting is van drie domeinen 
op de rechteroever van de Garonne, namelijk in Castillon Côtes de Bordeaux (Moulin de 
Clotte), Puisseguin Saint-Émilion (Lanbersac), en Saint-Émilion (Ambe Tour Pourret). Célène 
streeft naar identiteit, authenticiteit en kwaliteit. Célène is gelegen in Haux, op de 
rechteroever van de Garonne, waar het vroegere Ballarin gesitueerd was. 

Célène werkt onder de appellatie “cremant de Bordeaux”, een methode champenoise die 
officieel mag gebruikt worden vanaf 1990. Men maakt maar liefst 15 soorten cremant. 

 

 

Célène brut blanc, cuvée royale 
30% Sémillon, 20% Muscadelle, 50% Sauvignon Blanc 

 
 

 

 
 

 
Goudgele kleur, kleine aanhoudende bubbels. 
Aroma’s van fruit, tonen van bloemen en 
kruiden. Lange en fruitige finale. 

 

 

Célène brut rosé, cuvée royale 
Cabernet franc en Merlot 

 

 
Licht rose crémant met schitteringen, kleine 
fijne bubbeltjes die lang aanhouden. In de 
neus zitten tonen van cassis die zich met 
aroma’s van geconfijt fruit mengen. Fris in de 
mond, zijde-achtige strelingen, de finale is 
lang en fruitig. 

 

Beide cremants worden aangeboden aan 15€/fles 


